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Proceso de pasteurización
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“screen mirroring” es posible con hasta 10 dispositivos finales

Descripción

• proyectos de aplicación industrial del

programa de EFTP

• cambiador de calor de placas con 3

secciones

• componentes EHEDG

• amplias funciones de manejo y traba-

jos de mantenimiento

• control mediante PLC integrado con

pantalla táctil

El proceso de pasteurización se utiliza para

conservar alimentos como la leche, la cerve-

za y los zumos de frutas. Para ello, el produc-

to se calienta a una temperatura definida y

se mantiene a esta temperatura durante un

tiempo determinado. La planta de ensayo 

ET 750 ha sido desarrollada especialmente

para la formación en el ámbito de la tecnolo-

gía alimentaria y el trabajo práctico. Además

del funcionamiento y la supervisión de la

planta de ensayo, se pueden realizar diver-

sos trabajos de mantenimiento, como la cali-

bración, la sustitución y la limpieza de los

componentes de la planta.

La planta de ensayo consta de un depósito

de reserva, dos bombas higiénicas, un cam-

biador de calor de placas con tres seccio-

nes, una sección de mantenimiento en ca-

liente y un circuito de agua caliente.

El producto frío se transporta desde el depó-

sito de reserva a la primera sección del cam-

biador de calor (recuperación) para su pre-

calentamiento. Tras un nuevo aumento de la

presión, el producto se calienta en la segun-

da sección hasta alcanzar la temperatura

de pasteurización deseada y pasa por la me-

dición de temperatura registrada. Si la tem-

peratura desciende por debajo de este valor,

se activa el bypass de cierre rápido y la plan-

ta funciona en circuito. Esto evita la contami-

nación de los componentes aguas abajo.

Una vez alcanzada la temperatura de pasteu-

rización, el mantenimiento en caliente y, por

tanto, la pasteurización tienen lugar en la

sección de mantenimiento en caliente. Tras

pasar por la sección de mantenimiento en

caliente, el producto pasteurizado precalien-

ta el producto frío. A continuación, el produc-

to se enfría hasta alcanzar la temperatura

de almacenamiento en la sección de refrige-

ración del cambiador de calor de placas. El

proceso se refrigera mediante una unidad

de refrigeración (no incluida en el volumen

de suministro) o mediante el ET 195.

Todos los componentes principales cumplen

las normas industriales y permiten la realiza-

ción práctica y la documentación de diversas

tareas de mantenimiento. Esto incluye la sus-

titución de juntas y la calibración de la técni-

ca de medición.

La planta de ensayo se controla mediante un

PLC integrado con pantalla táctil. Gracias al

enrutador incorporado, la planta de ensayo

también puede ser manejada y controlada a

través de un dispositivo terminal. La interfaz

de usuario también puede visualizarse en

otros dispositivos terminales («screen mirro-

ring»). Los valores de medición pueden ser

almacenados internamente a través del PLC.

Los alumnos aprenden a manejar el PLC, in-

cluido el ajuste y la supervisión de las varia-

bles del proceso.

Contenido didáctico/ensayos

aprendizaje en un entorno de tipo industrial

para la formación en tecnología alimentaria

• tareas de manejo y mantenimiento de un

pasteurizador industrial

• aprendizaje del funcionamiento del proceso

para que funcione siempre a la perfección

• aprendizaje de cómo está montada y cómo

funciona la planta de ensayo

• manejo de una breve pasteurización a alta

temperatura

· esterilización

· puesta en marcha de la planta de ensa-

yo

· funcionamiento de la planta de ensayo

• trabajos típicos de mantenimiento

· en el cambiador de calor de placas, p. ej.,

sustitución de juntas

· en la técnica de medición, p. ej., calibra-

ción

· en las bombas, p. ej., sustitución de se-

llos mecánicos

• GUNT Media Center, desarrollo de compe-

tencias digitales

· obtención de información de redes digi-

tales

· utilización de medios de aprendizaje digi-

tales, p. ej., formación basada en la web

(WBT)
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1 sección de mantenimiento en caliente, 2 depósito de reserva, 3 bombas de higiene,

4 cambiador de calor de placas con 3 secciones, 5 circuito de agua de calefacción

1 depósito de reserva, 2 bombas higiénicas, 3 cambiador de calor de placas con 3 seccio-

nes, 4 bomba de agua de calefacción, 5 calefacción eléctrica, 6 medición de temperatura

con bypass de cierre rápido, 7 válvula de mantenimiento de presión; amarillo: producto se-

mielaborado, verde: producto, azul: medio refrigerante, rojo: medio calefactor

Sección de mantenimiento en caliente

Especificación

[1] funcionamiento continuo y mantenimiento de un pasteuri-

zador industrial para formación y prácticas (TVET)

[2] breve pasteurización a alta temperatura con componen-

tes EHEDG

[3] cambiador de calor de placas con 3 secciones: refrigera-

ción, recuperación, calentamien.

[4] circuito interno de agua de calefacción, calentado eléctri-

camente

[5] válvula de mantenimiento de presión para un mayor nivel

de presión en el lado del producto, para evitar la contami-

nación del producto en caso de avería

[6] regulación del caudal con bombas de velocidad regulada

[7] supervisión de las diferencias de presión

[8] temperatura de pasteurización registrada con bypass de

cierre rápido

[9] function. en circuito para esterilización y casos de avería

[10] refrigeración del proceso mediante unidad de refrigera-

ción (no suministrada) o mediante ET 195

[11] control con un PLC mediante pantalla táctil

[12] adquisición de datos a través del PLC en la memoria USB

interna, acceso a los valores de medición registrados a

través de WLAN/LAN con enrutador integrado conexión

LAN con la red propia del cliente o conexión LAN directa

sin red del cliente

[13] “screen mirroring”: posibilidad de representar la interfaz

de usuario con hasta 10 dispositivos finales

[14] material didáctico multimedia en línea del GUNT Media

Center

Datos técnicos

PLC: Weintek cMT-FHDX-820

 

Depósito de reserva: 100L

Cambiador de calor de placas, 3 secciones

• número de placas (refrigeración): 8

• número de placas (recuperación): 37

• número de placas (calentamiento): 18

2 bombas higiénicas

• caudal máx.: 1000L/h

• máx. presión de elevación: 10bar

Bomba de agua de calefacción:

• caudal máx: 6000L/h

• máx. presión de elevación: 3,5bar

Rangos de medición

• temperatura: 4x 0…110°C

• presión: 5x 0…10bar

• manómetro: 2x 0…10bar

• potencia: 0…13kW (dispositivo de calefacción)

• caudal: 50…1000L/h

400V, 50Hz, 3 fases; 400V, 60Hz, 3 fases

230V, 60Hz, 3 fases; UL/CSA opcional

LxAnxAl: 2540x810x1975mm, Peso: aprox. 500kg

Necesario para el funcionamiento

Unidad de refrigeración, con una potencia frigorífica de 12kW

a una diferencia de temperatura de 2°C, recomendado 

ET 195; aire comprimido

Volumen de suministro

banco de ensayos, acceso en línea al GUNT Media Center, ma-

terial didáctico
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Accesorios opcionales

ET 195 Refrigeración de procesos
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