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Verfahren zur Pasteurisierung
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Screen-Mirroring ist an bis zu 10 Endgeraten maglich

Beschreibung

m Industrial Application Project aus
dem TVET Programm

m Plattenwarmeiibertrager mit 3 Ab-
teilungen

m EHEDG Komponenten

m umfangreiche Bedienfunktionen
und Instandhaltungsarbeiten

m Steuerung iiber integrierte SPS
mit Touchscreen

Mit dem Verfahren der Pasteurisierung
werden Lebensmittel wie z.B. Milch, Bier
und Fruchtséfte haltbar gemacht. Dabei
wird das Produkt auf eine definierte Tem-
peratur erhitzt und diese eine definierte
Zeit gehalten. Die Versuchsanlage ET 750
wurde speziell entwickelt fur die Ausbil-
dung im Bereich Lebensmitteltechnologie
und das praktische Arbeiten. Neben dem
Betrieb und der Uberwachung der Anlage
kdnnen verschiedene Instandhaltungsar-
beiten durchgefiihrt werden, wie z.B. Kali-
brierung, Austausch und Reinigen von An-
lagenkomponenten.

Die Versuchsanlage besteht aus einem
Vorlagebehalter, zwei Hygienepumpen, ei-
nem Plattenwarmeibertrager mit drei Ab-
teilungen, einer HeiBhaltestrecke sowie ei-
nem Heizwasserkreislauf.

Aus dem Vorlagebehélter wird das kalte
Produkt in die erste Abteilung des Warme-
Ubertragers (Rekuperation) zur Vorwar-
mung geférdert. Nach erneuter Druck-
erhdhung wird das Produkt in der zweiten
Abteilung auf die gewiinschte Pasteurisie-
rungstemperatur erhitzt und passiert

die registrierte Temperaturmessung. Bei
Unterschreitung wird der Schnellschluss-
bypass aktiviert und die Anlage im Kreis-
lauf betrieben. Dies verhindert die Konta-
mination der nachfolgenden Anlagenteile.
Ist die Pasteurisierungstemperatur er-
reicht, erfolgt die HeiBhaltung und somit
die Pasteurisierung in der HeiBBhaltestre-
cke. Nach dem Durchstrémen der HeiBBhal-
testrecke warmt das pasteurisierte Pro-
dukt das kalte Produkt vor. Im Anschluss
erfolgt in der Kiihlabteilung des Platten-
warmeubertragers die Abkihlung auf La-
gertemperatur. Die Prozesskiihlung erfolgt
entweder Uber ein Kihlaggregat (nicht im
Lieferumfang enthalten) oder tber den
Versuchsstand ET 195.

Alle Hauptkomponenten entsprechen in-
dustriellem Standard und erméglichen ei-
ne praxisnahe Durchfiihrung und Doku-
mentation von verschiedenen Instandhal-
tungsarbeiten. Dazu gehért der Austausch
von Dichtungen ebenso wie das Kalibrieren
der Messtechnik.

Die Steuerung der Anlage erfolgt Uber eine
integrierte SPS mit Touchscreen. Mittels
integrierten Routers kann die Versuchsan-
lage alternativ Gber ein Endgerat bedient
und gesteuert werden. Die Bedienoberfla-
che kann zusétzlich an weiteren Endgera-
ten dargestellt werden (Screen-Mirroring).
Uber die SPS kénnen die Messwerte in-
tern gespeichert werden. Auszubildende
lernen die Bedienung der SPS inklusiv Ein-
stellen und Uberwachen der Prozessgro-
Ben.

Lerninhalte / Ubungen

Lernen in einer industriedhnlichen Umge-
bung fir die Ausbildung im Bereich Lebens-
mitteltechnologie
m Betrieb und Instandhaltungsaufgaben an
einem industriellen Pasteur
m Lernen, wie der Prozess funktioniert, da-
mit er jederzeit fehlerfrei lauft
m Lernen, wie die Anlage aufgebaut ist und
funktioniert
m Bedienung einer Kurzzeiterhitzung
» Sterilisation
» Anfahren der Anlage
» Betrieb der Anlage
m typische Instandhaltungsarbeiten
» am Plattenwarmeibertrager., z. B.
Dichtungen austauschen
» an der Messtechnik, z. B. kalibrieren
» an den Pumpen, z. B. Gleitringdichtun-
gen tauschen
m GUNT Media Center., digitale Kompeten-
zen entwickeln
» Informationen aus digitalen Netzen be-
schaffen
» digitale Lernmedien nutzen, z.B. Web
Based Training (WBT)
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1 HeiBhaltestrecke, 2 Vorlagebehalter, 3 Hygienepumpen 4 Plattenwarmeubertrager mit
drei Abteilungen, 5 Heizwasserkreislauf
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1 Vorlagebehélter, 2 Hygienepumpen, 3 Plattenwéarmeubertrager mit drei Abteilungen,

4 Heizwasserpumpe, 5 elektrische Heizung, 6 Temperaturmessung mit Schnellschlussby-
pass, 7 Druckhalteventil; gelb: Vorprodukt, grin: Produkt, blau: Kihimedium, rot: Heizmedi-
um

HeiBhaltestrecke

Spezifikation

[1] kontinuierlicher Betrieb und Instandhaltung eines in-
dustriellen Pasteurs fir Ausbildung und Praxis (TVET)

[2] Kurzzeiterhitzung mit EHEDG Komponenten

[3] Plattenwarmeibertrager mit 3 Abteilungen: Kihlung,
Rekuperation, Erhitzung

[4] interner Heizwasserkreislauf, elektrisch beheizt

[5] Druckhalteventil fir htheres produktseitiges Druckni-
veau, um im Storfall Produktkontamination zu vermei-
den

[B] Durchflussregelung mit drehzahlgeregelten Pumpen

[7] Uberwachung der Druckdifferenzen

[B] registrierte Pasteurisierungstemperatur mit Schnell-
schlussbypass

[9] Kreisbetrieb fur Sterilisation und Storfall

[10] Prozesskihlung tber Kuhlaggregat (nicht im Lieferum-
fang enthalten) oder tUber ET 195

[11] Steuerung mit einer SPS Uber Touchscreen

[12] Datenerfassung tber SPS auf internem USB-Speicher,
Zugriff auf gespeicherte Messwerte Uber WLAN/LAN
mit integriertem Router/LAN-Anbindung zu kundenei-
genem Netzwerk oder direkter LAN-Anbindung ohne
Kundennetzwerk

[13] Screen-Mirroring: Spiegelung der Bedienoberflache an
bis zu 10 Endgeraten maglich

[14] Multimedia-Lehrmaterial online im GUNT Media Cen-

ter
Technische Daten

SPS: Weintek cMT-FHDX-820

Vorlagebehalter: 100L
Plattenwarmeubertrager, 3 Abteilungen
m Plattenanzahl (Kihlung): 8

m Plattenanzahl (Rekuperation): 37
m Plattenanzahl (Erhitzung): 18

2 Hygienepumpen

m max. Fordermenge: 1000L/h

m max. Férderdruck: 10bar
Heizwasserpumpe:

m max. Férdermenge: 6000L/h

m max. Férderdruck: 3,5bar

Messbereiche

m Temperatur: 4x 0...110°C
m Druck: 5x O...10bar

m Manometer: 2x O...10bar
m Leistung: O..13kW (Heizer)
m Durchfluss: 50..1000L/h

400V, 50Hz, 3 Phasen; 400V, 60Hz, 3 Phasen
230V, B0Hz, 3 Phasen; UL/CSA optional
LxBxH: 2540x810x1975mm, Gewicht: ca. 500kg

Fiir den Betrieb erforderlich

Kihlaggregat, mit 12kW Kalteleistung bei einer Tempera-
turdifferenz von 2°C, empfohlen ET 195; Druckluft

Lieferumfang

Versuchsstand, Online-Zugang zum GUNT Media Center,
Satz didaktisches Begleitmaterial
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Optionales Zubehoér

ET 195 Prozesskihlung
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